
  Tagesmenüs vom 30.05 – 16.07.2023 

 

Dienstag  Paprikacremesuppe       6,80 € 

   Pulled Pork Burrito                 19,50 € 

   Weizentortillia | Kräuter Schmand | Blattsalat | Paprika | Gurke & Tomate 

  

Belgische Spinatwaffel                 16,30 € 

   Geschmorte Kirschtomaten | Fetakäse | Kräutercreme  

 

   Rote Bete Lasagne                 16,50 € 

   Mit Belugalinsen | Beilagensalat vom Buffet 

 

   Pfirsichcrumble        7,60 € 

   Mit hausgemachtem Schokoladeneis 

 

Mittwoch  Dinkelblini                  11,50 € 

   Salat vom weißen und grünen Spargel mit getrockneten Tomaten  

und Sonnenblumenkernen 

 

Rindergulasch                  24,60 € 

Geschmorte Paprika | Reis | Schmand mit Gartenkräutern 

 

Kohlrabi Schnitzel                 15,40 € 

In Sesamkruste | Belugalinsen | Curry-Dattel-Frischkäse Creme 

 

Gefüllte Zucchini                 16,20 € 

Cashew – Kartoffelfüllung | Tomatencurry  

 

Rhabarber-Joghurt Mousse      8,50 € 

White crisps | Rhabarberkompott  

 

  

Donnerstag  Vegan-vegetarisches Grillbuffet, mit hausgemachtem Brot, Dips | Salatbuffet | 

   Warmen Gerichten vom Grill und am Buffet | Salatbuffet | Kuchen, Cremes und          

   Hausgemachte Sorbets und Eis                28,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



Freitag   Hausgemachte Dumplings      8,50 € 

   Gefüllt mit Karotte | Erdnusssauce | Gartenkresse 

 

Saltimbocca vom Schweinfilet                28,60 € 

   Salbei & Bacon | Tagliatelle | hausgemachtes Tomaten Pesto | Kirschtomaten |  

   Parmesan 

 

   Gebratenes Kabeljaufilet                27,80 € 

   Cremiges Kartoffelrisotto | Brokkoli und Erbse  

 

   Sommerkümpken                 16,70 € 

   Erbsencreme | Gerstengraupen | Mais | Gemüse im Tempura Teig 

 

   Hausgemachter Windbeutel       9,60 € 

   Knusprige Schokokruste | gefüllt mit Vanillesahne | hausgemachtes Kirscheis  

 

 

Samstag  Rote Bete- Curry Suppe       7,50 € 

 

Gegrillter Rindfleischspieß                 29,20 € 

   Rote Zwiebeln | Zucchini-Kartoffel Rösti | Kräuterhollandaise | gebratener   

   weißer und grüner Spargel 

 

   Lachs Bowl                 27,00 € 

   Tomaten Bulgur | gebratenes saisonales Gemüse | Karottenstreifen | Cremiges  

   Orangendressing | Gemüsechips 

 

   Hausgemachte gefüllte Ravioli (vegan)              17,50 € 

   Gefüllt mit Paprika und roten Linsen | auf Karotten-Kräuterstampf | Gemüse 

 

   Erdnusskuchen                   9,20 € 

   Hausgemachtes Erdbeereis | Karamellpopcorn | Mascarpone-Vanillecreme |  

   Frische Erdbeeren  

 

Klassiker 

 

Süßkartoffelcurry                    15,50 € 

Reis | saisonales Gemüse | geröstete Cashewnüsse | Röstzwiebeln 

 

Hausgemachte Weizentaccos                   15,50 € 

Gebackenes Gemüse | Salate der Saison | Senfmayonnaise | Röstzwiebeln 

 

Großer Salatteller                    13,90 € 

Toppings: gebratene Pilze, Lachs, gebackener Ziegenfrischkäse     


