
                          Tagesmenü 03.10 -18.12.2023 

 

Dienstag  Blumenkohl im Tempurateig      7,80 € 

   Auf gebratenem Wirsing | Soja-Honigsauce 

 

   Tafelspitz vom Rind                 25,50 € 

   Boulliongemüse | Meerrettich Sauce | glasierte Kartoffeln mit Schnittlauch  

 

   Kürbislasagne                  16,20 € 

   Berglinsen | Mozzarella | Beilagensalat vom Buffet 

 

   Herbstkümpken                  17,00 € 

   Maronen-Kokoscreme | Gemüsebällchen | gebratene Pilze | Leinsamenchips 

 

   Himbeer-Mascarpone Tarte                10,20 € 

   Mit hausgemachtem Fiore di late Eis 

 

Mittwoch  Kartoffel-Lauch Suppe mit Gartenkresse     6,80 € 

 

   Butterhähnchen                  24,60 € 

   In würziger Tomatensauce | Reis | buntes Gemüse  

 

   Rote Bete Tarte                 16,70 € 

   Mit Fetakäse | Beilagensalat vom Buffet 

 

   Gnocchi Pfanne                  16,30 € 

   Spinat | grünes Pesto | Parmesan | Kirschtomaten  

    

   Waldfruchtmousse        7,50 € 

   Mit karamellisierter weißer Schokolade 

 

Donnerstag  Vegan-vegetarisches Buffet                28,50 € 

   Suppe | hausgebackenes Brot & Dips | Kalte Platten | Warme Gerichte am  

               Buffet & aus der Küche | Salatbuffet | Kuchen, Cremes & Eis  

  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Freitag   Kräuterisotto        8,60 €  

 

   Geschmortes Rindfleisch                26,80 € 

   Burgundersauce | hausgemachte Spätzle | glasierter Romanesco 

 

   Gebratener Lachs                 27,50 € 

   Kartoffel-Pastinakenrösti | Honig-Senf Sauce | gebratenes Wurzelgemüse 

 

   Gefüllte Baos                 16,50 € 

   Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Rotkohl & Spitzkohl | Honig-Sesam Sauce |  

   Röstzwiebeln | Karottenstreifen | Beilagensalat vom Buffet 

 

   Orangenschnitte               10,50 € 

   Vanillesahne | hausgemachtes Kürbiseis 

 

Samstag  Linsensuppe        6,80 € 

   Mit Zitronenjoghurt 

 

   Wildvariation                 29,50 € 

   Wildschweinragout | rosa gebratener Rehrücken | Kartoffelpüree | gebratener  

   Rosenkohl  

 

   Gedämpfter Kabeljau                27,60 € 

   Kürbiscreme | Tagliatelle | hausgemachtes Walnusspesto  

 

   Rote Bete Dumplings (wahlweise mit Lachs + 7,00 €)             17,20 € 

   Pastinakencreme | gebratene Champignons & Kräuterseitlinge | Sesamchips 

 

Apfelkuchen        9,90 € 

   Cashew-Zimtcreme | hausgemachtes Butterkekseis 

 

Klassiker 

 

Süßkartoffelcurry ( vegan )                  15,50 € 

Reis | saisonales Gemüse | geröstete Cashewnüsse | Röstzwiebeln 

 

Hausgemachte Weizentaccos ( vegan )                  15,50 € 

Gebackenes Gemüse | Salate der Saison | Senfmayonnaise | Röstzwiebeln 

 

Großer Salatteller                     13,90 € 

Toppings: gebratene Pilze, Lachs, gebackener Ziegenkäse 
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